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Notre sélection pour vous

ITEM

S1. Bo bun

Un bol généreux ou des nouilles de riz sautées rencontrent des lamelles tendres de boeuf parfumé a la citronnelle. Sur le...
49B. Travers de porc sel et poivre
43. Canard laqué

49. Porc au caramel

Des morceaux de porc tendres mijotés lentement dans une réduction de sucre de canne et sauce soja, infusés d'une touche...

77. Nouilles sautées au boeuf

Menus

ITEM

Menu A

Hors d'ceuvre du bonheur, dim sum, beeuf basilic, poulet au curry vert ou rouge. 2 personnes, servi avec 1 accompagnement...

Menu B

Hors d'ceuvre du bonheur, gambas flambées, canard laqué et boeuf au basilic sur plaque chauffante. 2 personnes, servi avec...

Menu C

Un festin asiatique partagé vous attend : débutez avec un assortiment d'entrées, savourez des gambas flambées avec éléga...

Salades

ITEM

14. Salade thai aux vermicelles et crevettes

Vermicelles de riz 1égers et translucides se mélent a des crevettes juteuses grillées, habillées d'un mélange vibrant de...
18. Salade de crevettes thai

16. Salade de poulet

Soja, carottes et tomates.

17. Salade de boeuf

Un mélange croquant de céleri thai, accompagné de laitue fraiche, d'oignons émincés et d'une touche de coriandre pour un...

Soupes

ITEM

1. Soupe thai aux crevettes

Un mélange délicat de lait de coco onctueux, agrémenté de jus de citron frais, de tomates juteuses, de tiges de citronne...

4. Soupe aux raviolis

Bouillon clair et parfumé, aromatisé au gingembre frais et a I'ail, accueille délicatement des raviolis moelleux farcis...

5. Potage pékinois piquant

Ce potage réchauffant présente un savant mélange de saveurs épicées et acidulées. Des morceaux de porc finement tranchés...

2. Soupe aux fruits de mer

Lait de coco, jus de citron, tomates, citronnelle et galanga.

3. Soupe thai au poulet

Lait de coco, jus de citron, tomates, citronnelle et galanga.

PRICE

€11,10

€11,00

€13,10

€10,00

€10,20

PRICE

€46,20

€56,20

€111,20

PRICE

€9,80

€9,10

€5,50

€8,10

PRICE

€8,00

€7,40

€6,10

€8,00

€7,00



Spécialités
ITEM
S1. Bo bun (Spécialités)

58. Canard sauce du chef sur une plaque chauffante

Tranches de canard saisies a la perfection, accompagnées de I[égumes de saison croquants. Le tout nappé d'une sauce secre...

S2. Gambas flambées

4 pieces.

53. Beeuf thai sur une plaque chauffante

S4. Crevettes thai sur une plaque chauffante

Crevettes juteuses, saisies a feu vif pour conserver toute leur tendreté, servies sur une plague chauffante en fonte. Ac...

S5. Fruits de mer sauce du chef sur une plaque chauffante

Assortiment généreux de fruits de mer sautés a la perfection, nappés de la sauce signature du chef, riche en umami. Serv...

S6. St-Jacques sauce du chef sur une plaque chauffante

Les noix de Saint-Jacques sont délicatement poélées et servies sur une plaque chauffante, rehaussées par une sauce maiso...

S7. Crevettes au saté sur une plaque chauffante

S9. Soupe de canard laqué

Faux filet de canard laqué délicatement effiloché repose dans un bouillon parfumé aux herbes fraiches et épices secrétes...

Hors d'ceuvres

ITEM

9. Nems au poulet halal fait maison

4 pieces.

10. Nems aux crevettes

Faites I'expérience de nos nems croustillants, chaque bouchée remplie de crevettes juteuses enveloppées dans une feuille...

11. Beignets de crevettes

Six beignets parfumés, croustillants a I'extérieur, renferment des crevettes juteuses et savoureuses en leur cceur. Parfa...

13. Samoussas de boeuf

4 pieces.
7. Hors d’ceuvre du chef

7A. Gyoza

Une demi-douzaine de raviolis japonais, délicatement dorés a la poéle.

8. Nems patés impériaux

Porc tendre et Iégumes croquants enroulés dans une galette croustillante, servis en 4 petits rouleaux.

12. Raviolis frits de crevettes

Quatre raviolis farcis de crevettes juteuses, enroulés dans une pate Iégere et croustillante, dorés a la perfection.

Vapeurs

ITEM

19. Raviolis aux crevettes

Quatre raviolis vapeur abritant une farce délicate de crevettes savoureuses, subtilement assaisonnées, enveloppées dans...

20. Bouchées au porc

Sui-Mai, 4 pieces.

21. Assortiment de raviolis

4 pieces.

PRICE

€11,10

€13,70

€16,00

€13,20

€14,20

€15,70

€17,20

€14,20

€12,20

PRICE

€5,00

€5,00

€8,10

€6,10

€8,10

€7,00

€5,00

€6,40

PRICE

€6,10

€6,10

€6,10



Crevettes

ITEM

23. Crevettes au satay

Crevettes a la sauce satay généreusement accompagnées de poivrons rouges et verts croquants, le tout agrémenté de bambou...

26. Crevettes sauce piquante

Crevettes juteuses mijotées dans une sauce piquante aux notes de piment rouge et d'ail, rehaussées par une touche de gin...

32. Marmite de gambas aux vermicelles

4 pieces.

22. Crevettes sautées aux légumes

Chou chinois, soja, carottes et bambou.

24. Crevettes sauce aigre-douce

Crevettes marinées enrobées d'une sauce aigre-douce a base de tomates, accompagnées de morceaux d'ananas, de concombre c...

25. Crevettes aux noix de cajou

Crevettes savoureuses sautées avec noix de cajou croquantes, accompagnées de petits pois, pousses de bambou et fines tra...

27. Crevettes sautées a la citronnelle

Des crevettes juteuses, sautées harmonieusement avec de I'ail et du gingembre frais. La citronnelle apporte une note par...

29. Marmite de crevettes au curry rouge

Crevettes juteuses mijotées dans un curry rouge piquant, infusé de lait de coco crémeux, citronnelle parfumée, et une to...

30. Marmite de crevettes au curry vert

Lait de coco crevette curry vert [égérement épicé
31. Crevettes sautées sel et poivre

33. Gambas poivre et sel

Gambas légérement sautées avec une pointe de sel et de poivre, servies en quatre morceaux pour éveiller vos sens.

34. Gambas sauce piquante

Gambas juteuses plongées dans une sauce épicée, servies par portion de quatre.

Fruits de mer et poissons

ITEM

38. Coquilles St-Jacques sautées aux légumes

Bambou, champignons noirs et haricot noir.

36. Fruits de mer sautés au poivre vert

Oignons, bambou, carottes et poivre vert.

37. Coquilles St-Jacques sauce haricots noirs

Coquilles St-Jacques sublimées par une sauce aux haricots noirs, ce plat associe a merveille la tendreté des noix de Sai...

39. Coquilles St-Jacques au poivre vert thai

Oignons croquants, pousses de bambou, carottes en julienne, avec une touche épicée de poivre vert thai.

40. Cabillaud sauce aigre-douce

Le cabillaud croustillant est nappé d'une sauce aigre-douce faite maison, offrant un équilibre savoureux entre notes suc...

42. Cabillaud sauce piquante

Cabillaud tendre accompagné d'une sauce piquante aux notes de gingembre et d'ail frais, rehaussée de piments rouges et d...

Canards

ITEM
43. Canard laqué (Canards)

44. Canard pimenté

PRICE

€12,00

€12,00

€15,00

€12,00

€12,00

€12,00

€12,00

€12,00

€12,00

€12,00

€15,00

€15,00

PRICE

€18,00

€15,70

€18,00

€18,00

€12,20

€12,20

PRICE

€13,10

€13,10



ITEM PRICE

45. Canard a l'ananas €13,10
false
46. Lape au canard €14,20

Canard grillé finement émietté, parfumé de menthe fraiche, citronnelle vive et échalotes croquantes.

47. Marmite de canard au curry rouge €14,20
Porc

ITEM PRICE

49B. Travers de porc sel et poivre (Porc) €11,00

48. Porc frit sauce aigre-douce €10,00

Une symphonie de saveurs commence avec du porc croustillant, enrobé d'une sauce douce-ameére a base de tomate, accompagné...

49. Porc au caramel (Porc) €10,00

Le porc est mijoté lentement dans une sauce caramélisée riche et savoureuse, imprégnée de nuances subtiles de gingembre...

49A. Porc aux champignons €10,00

Porc grillé délicatement sauté avec des champignons parfumés, accompagné de légumes croquants et d'une sauce soja savour...

Boeuf
ITEM PRICE
56. Beeuf lok lak €11,70
60. Boeuf sauté sauce du chef €11,70
50. Boeuf sauce piquante €11,70
51. Boeuf au satay €11,70

Fines tranches de boeuf marinées plongent dans une sauce satay maison aux cacahuetes croquantes et notes délicates d'épic...

52. Boeuf au gingembre €11,70

De tendres morceaux de beeuf sautés avec du gingembre frais, des oignons croquants et des poivrons aigre-doux. Enveloppé...

53. Boeuf a la citronnelle €11,70

Fines tranches de boeuf marinées avec soin dans de la citronnelle fraiche, sautées a feu vif pour une tendreté exceptionn...

54. Boeuf sauté aux brocolis €11,70

57. Marmite de boeuf au curry rouge €11,70

Des morceaux de beeuf tendres mijotent doucement dans une marmite de curry rouge parfumé. La richesse du lait de coco se...

58. Marmite de boeuf au curry vert €11,70

Morceaux de boeuf tendres mijotés lentement dans un curry vert épicé, infusé de citronnelle fraiche et lait de coco onctu...

59. Beeuf au curry panang €11,70

Lamelles de boeuf nappées d'une sauce au curry panang crémeuse, délicatement parfumée de citronnelle et de feuilles de ka...

61. Lape au boeuf €11,70

Tranches de boeeuf frais.

62. Lape nam tok €11,70
Beoeuf cuit.

Poulet
ITEM PRICE

64. Poulet a I'ananas €11,00



ITEM

63. Poulet sauce piquante

Découvrez des morceaux de poulet tendre, sautés avec soin dans une sauce piquante maison. Ce plat marie subtilement épic...

66. Poulet aux noix de cajou

Faux filet de poulet tendre saisi a feu vif, marié a la douceur croquante des noix de cajou grillées. Le tout est envelo...
67. Poulet sauté aux légumes

68. Poulet au curry panang

69. Marmite de poulet au curry rouge

70. Marmite de poulet au curry vert

Morceaux de poulet tendres mijotés dans un riche curry vert parfumé a la citronnelle et au gingembre. Mélange crémeux de...

72. Lape au poulet

Fines tranches de poulet marinées dans un mélange de citronnelle, de gingembre, et d'épices. Sautées rapidement a feu vi...

Fondues

ITEM

73. Fondue chinoise

false

74. Fondue thai

2 personnes.

Garnitures

ITEM
84. Riz cantonnais

88. Riz nature

false

75. Chop suey aux légumes

Mélange coloré de légumes croquants, sautés rapidement pour préserver leur fraicheur et leur texture. Haricots verts, ca...
76. Nouilles sautées au poulet

77. Nouilles sautées au boeuf (Garnitures)

78. Nouilles sautées aux crevettes

79. Nouilles sautées aux fruits de mer

Des nouilles sautées a feu vif embrassent les saveurs de la mer avec un mélange harmonieux de crevettes, calamars, et mo...

80. Nouilles sautées au boeuf et poulet

Soyeuses nouilles sautées, imprégnées des saveurs riches du boeuf tendre et du poulet juteux. Cuisinées a feu vif avec d...

81. Phad thai poulet

Fines nouilles de riz sautées avec tendres morceaux de poulet, enveloppées d'une sauce tamarin sucrée-acidulée. Agrément...

82. Phad thai crevettes

83. Pate de riz sautée aux fruits de mer

85. Riz sauté thai

Un riz jasmin moelleux sauté avec un mélange vibrant de légumes croquants, parfumé a I'ail et au piment, rehaussé de sau...

87. Nouilles sautées aux légumes

Des nouilles dorées a la poéle, accompagnées de légumes croquants comme le brocoli, les carottes et les poivrons. Une to...

89. Riz gluant

PRICE

€11,00

€11,00

€11,00

€11,00

€11,00

€11,00

€11,00

PRICE

€41,10

€41,10

PRICE

€6,20

€2,00

€6,20

€9,20

€10,20

€12,20

€12,20

€10,20

€9,70

€12,20

€12,20

€10,20

€6,20

€3,50



Menus

ITEM PRICE

Menu midi €13,20

Entrée et plat au choix. 1 personne, servi avec 1 accompagnement au choix.



